
☑ Ручний збір урожаю у третій декаді

вересня;  

☑ Перша ферментація  в резервуарах з

нержавіючої сталі при контрольованих

температурах; 

☑ Друга ферментація на шкірці Amarone; 

☑ 15 місяців витримка у барріках з

французького дубу;

☑ 7 місяців витримка у пляшках. 

☑ Колір:  яскравий рубіново-червоний колір з

фіолетовими відблисками

☑ Аромат:  відтінки соковитої вишні  і червоної

троянди зустрічаються з нотами свіжої

смородини та приємною бальзамічною нотою 

☑ Смак:  легкий і багатий, дуже свіжий і   

ідеально збалансований з теплим, відчутним

відчуттям, яке дає алкоголь і який ніжно

переплітається з нотками фруктів і квітів.

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до: пасти з м’ясними соусами, як

вершковим так і томатним

Vantorosso 

Червоне, сухе,14,0%, 0,75 л 

Italy, Veneto,

Valpolicella Classico, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 
Valpolicella Ripasso 

Classico Superiore, 2019 

Сорти винограду: 

50% Корвіна, 45% Корвіноне,

5% Рондінелла 
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